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Sporthotel Clavadel
Restaurant Ernst

Menuvorschlage zum selber

Zusammenstellen:
Apeéero
pro Person
+* Gemduse mit 3 verschiedenen Dips 2.50 Fr
+» Apéro-Blatterteiggeback 3.50 Fr
* Tomate-Mozzarella-Spiess 3.50 Fr
+» gemischte Canapées 4.50 Fr

)
0’0

Kase-lgel je 100g 4.50 Fr



Vorspeisen

+»* kleiner gemischter Salat nach der Saison
% Alpler Salat klein

+» Salat Caprese Tomate-Mozzarella

D)

L X4

Nusslisalat ,Mimosa“ (nach Saison)

¢ BlUndner Teller, fein garniert

+* Ziegenkase-Saltimbocca auf Ruccolasalat mit
Birnenschnitz und Baumnissen

+¢ Lachs hausgebeizt mit Dill-Senf-Sauce,
Toast und Butter

** lauwarmes Forellenfilet mit Meerrettichsahne,
Toast und Butter

6.00 Fr

6.50 Fr

6.50 Fr

7.50 Fr

9.50 Fr

9.50 Fr

10.50 Fr

10.50 Fr



Suppen

/7

** Gurkensuppe (kalt)

L)

+ Fladlisuppe

R

% Klrbiscréemesuppe

¢ Blindner Gerstensuppe -

>

L)

» Tomatencrémesuppe

L)

o |ll

» Portwein-Consommé ,Roya

0

*

L)

* Rieslingschaumsuppe mit Fleurons

D)

*

L)

* Randencremesuppe mit Meerrettichschaum

D)

5.00 Fr

5.00 Fr

5.50 Fr

5.50 Fr

5.50 Fr

5.50 Fr

5.50 Fr

5.50 Fr
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Hauptgerichte

Piccata vom Schweineriicken auf Tomatenspaghetti
und gebratene Zucchinischeiben

Monsteiner Treberschweineschnitzel paniert mit einem
Cherry-Tomaten-Bukett und Pommes frites

Pouletbrust ,,Casimir®, an einer Curryrahmsauce
mit Frichten garniert und Basmatireis

Hirschfilet an einer feinen Pfeffer-Preiselbeerrahmsauce,
serviert mit Rotkraut, Spatzli und Preiselbeerapfel

Braten vom Jungrind mit Balsamicojus, Gemisespiess,
Rahmkartoffelstock und Preiselbeerapfel

Kalbsgeschnetzeltes mit Butterrosti und Mandelbroccoli

Saltimbocca vom Kalb auf Balsamico-Tomaten-Ragout, mit
Steinpilzrisotto

Roastbeef, rosa gebraten, mit Sauce Bearnaise,
Kartoffelgratin und Speckbohnen

23.50

28.90

29.50

31.00

31.50

33.00

34.50

39.50

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

ik
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Desserts

/7

** Eis gemischt garniert mit Rahm

L)

+* hausgemachtes Caramelkopfli mit Friichten garniert

+* Panna cotta mit marinierten Waldbeeren

X/

*%* Coup Davos

>

D)

*» frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace und Rahm

L)

¢ Tobleroneparfait garniert

+» Apfelkiichle mit Vanillsauce

+» Bananenguglhupf mit Pistazieneis und Frichten garniert

+*» Klrbisparfait mit mariniertem Orangengratin

6.00

6.50

6.50

6.50

7.00

7.50

7.50

7.50

8.50

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr



